AUF DER GSTEIG

Hotel - Restaurant - Wellness - Golf

.Gsteiger” Fischspezialitaten
am Aschermittwoch 06.03.2019

(Wir bitten um Beachtung: Fischgerichte kdnnen Graten enthalten)

Suppe

Feine Hummercremesuppe mit bunter Einlage in der Tasse serviert €7,00

Klare mediterrane Gemiise-Fischsuppe''#16.25A €7,00
mit Ingwer und Chili verfeinert, in der Tasse serviert

Vorspeisen

Portion frische franz6sische Miesmuscheln?® im Wurzelsud's#
mit Ingwer und frischer Petersilie, dazu reichen wir frisches Baguette?° € 10,50

Gsteiger Raucherlachstatar wiirzig mariniert mit knusprigem Kartoffelrdsti
und cremiger Senf-Dillsauce serviert € 10,50

Shrimps-Cocktail mit klassischem Thousand-Island-Dressing und frischer Ananas
im Glas serviert, garniert mit kleinem Salatbukett und Dillspitzen €9,50

Hauptgerichte

Paniertes Kabeljaufilet'%'3'529 mit Sauce Remoulade
und hausgemachtem Kartoffelsalat*'623 € 15,90

Frische franzésische Miesmuscheln?® im Wurzelsud*
mit Ingwer und frischer Petersilie, dazu reichen wir frisches Baguette20 € 16,20

Gebratene Lachsschnitte' in Sesamkruste auf fruchtigem Tomatenragout,
mit feinem Blattspinat und Nudelnest serviert € 18,00

Garnelen und Calamari vom Grill in frischen Krdutern und Knoblauch gebraten,
dazu Salzkartoffeln und knuspriges Baguette?° € 23,90

Variation von Edelfischen (Rotbarbe, Dorade, Kabeljau & Garnele)'
an feiner Safransauce, mit buntem Gemiise'® und Mandel-Basmatireis € 25,90



